《中餐服务技能》实习实训计划

实训内容及学时数

	 项目
 编号
	  其它实

  践项目
	内容摘要
	实训条件
	学时

	1
	 基本技能

 训练
	按餐饮操作规范练习，教师辅导监督，点评考核，并做日志记录。
	  操作间，

  餐用具。
	40

	2
	 酒店餐饮

 实践操作
	本课程至少安排一次去轩辕国际大酒店、黄山高尔夫酒店、太平湖竹藤基地、秀湖山庄等酒店实践学习一次，第三学期集中安排去酒店见习一个月，做相应的实践小结述职，让学生亲身感受酒店服务的技巧与流程，艰辛与乐趣，提高对专业职业行业的感性认识。
	 与酒店协作单位联系，让学生实地操作实践。

	30

	3
	职业资格证书考核训练
	根据“双证书”的教学教育原则，安排半个月的职业资格证书考核前集中培训，让学生能更加规范标准技能(课时根据实际情况再定,此课时为参考课时）。
	校内实训间，餐用具齐全。
	10

	  4
	 技能竞赛
	根据竞赛要求规范操作，理论实践并重（部分学生参与,课时可以根据实际情况再定，此课时为参考课时）。
	校内实训间，协作单位。
	10


